ZUM A.B SCHLUSS (ab 10 Personen)

Krauterbutterbliten @ oder Butterbliiten @
Griebenschmalz ()
Basilikumfrischkise 2 (1)

4,40 €

PRO PERSON

Dattel-Frischkdse Dip i1
Aioli-Dip Giv.2)
Yzatziki n}
Brotkorb bcdy)
Gouda & Camemberstlcks [
Internationale K:ssespeziam;nen {i.n)

DESSERT IM GLASSCHEN

(Mindestabnahme 10 5t. / 5 8t. pro Sorte)

Bayrische Creme mit feinem Biskuit und Erbeerpiiree
b

VWmBe Schokomousse auf Schoko-Panna-Cotta )
Tiramisu (a.ii
Joghurtcreme mit zweierlei von der Himbeere o)

DESSERT (al 10 Personen)

Frische Rote Gnltze mit Vanillesauce )

0,80€

frs
LAOE 3x Hauptgericht

1,40€ :

= Currywurst )

1,40€ » Schaschliktopf )

1, 4o€ ~Spiefbraten mit Schmorzwiebeln

1 50( «Hihnchenschnitzel () ‘

—— - Hdhnchengeschnetzeltes in Champignonrahm ()
_2.65’@ - Gefiligelhackbdllchen in Krdutersofe ¢.um
3,30€ - Hdhnchengyros

—@—

2x Beilage

- Kartoffelgratin (1.),w

Herrencreme (jk

Mousse au Chocolat G4
Frischer Obstsalat (o)

DESSERTVARIANTE

(ab 20 Personen)

Frische Rote Griitze (i), Herrencreme (,k), frischer
Obstsalat (o), Mousse au Chocolat g,k

Gut far Krefeld

UNSERE MARKTE

GAHLINGSPFAD 12
47803 KREFELD
Mo—Sa: 7~21 Uhr

KEMPENER STR. 30
47839 HULS
Mo—Sa: 7-21Uhr

MOERSER LANDSTR. 345
47802 TRAAR
Mo-5a: 7—-21Uhr

Spalzleta FRIEDRICHSTR. 15 (FORUM KREFELD)
Pt S 47798 KREFELD
3.30€ Mo - Sa: 8-21Uhr
3,80€ ‘ ”
38 3x Salat (hausgemacht) 1x Gemiise
3,80€ L, A : ’n fe
- Krautsalat, Coleslaw Salat (m.h.1v) « Kalsergemiise ()
3,80€ » Couscoussalat G,v.1) ~oder~
~Griechischer Bauernsalat ijv1)
-italienischer Nudelsalat (b,.n.v) 3 .
- Schichtsalat (a..uv.1.3.¢ | :
RmtasRLGe AUSLIEFERUNGSZEITEN
‘ Montag: Ruhetag
Dienstag: 09:30 - 14:00 Uhr
Mittwoch - Donnerstag:  09:30 - 14:00 Uhr
16:30 - 18:00 Uhr
Freitag - Samstag: 09:30 - 14:00 Uhr
3.30€ 16:30 - 20:30 Uhr
3,30€ SONSTIGES Sonntag: 09:30 - 14:00 Uhr
3,30€ s
Besteck & Gldser Allergene Zusatzstoffe
4.00€ a -Gluten i -Ei 1 -Pistazie 1 - Farbstoft
Messer 0, t'JOé b - Weizen | -Milch $ -Kaschunuss 2 - Konservierungsstoff
. e R k Sol; 1 - Macadami + Antioxidationsmittel
Geschirr _Gabel, gro8 0,40€ g iGewe 1 -mimm noadum | yegescindaaventante
: - Hat - Hasel ¢ - Senf 5 hst
Teller, grof 0,60 € 7%:;%!&?;373%32 : -u?n::q :-ME:::M :v-S:v:am 6 ,:5:{‘,:,.;;,..
el, gro R g +Krebstiere o «Walnuss «Schwefel [ Sulfit 7 -« geschwirzt
,Teil,e,r! Syp,p,e O:,so,g, Lﬁﬁ 1 k| 0 30€ h -Fisch p -P.\rn::\s : 'Lupinc' S 8 - SlBungsmittel
4.40 € Teller, Dessert 0'50€ » ? em ISV~ q -Pekanuss 2 - Weidhtiere 9 -Pﬂo‘;p!m
. Suppentasse 0,80 € Willybecher 0,30€ gbinlic s
mit Unterteller _Pilstulpe 0,40€
Dessertschissel 0,50€ Ballonglas (wein, Wasser) 0,40 € Die Fahrtkosten nach Krefeld liegen bei 35 €.
Kaffeetasse 0,80 € Sekiglas 0,40€ Alle Prelse sind Bruttoprelse inkiusive der zum Zeitpunkt der Lieferung giitigen
mit Unterteller Schnapsglas 0,30€ Mehrwertsteuer (derzelt 7% bzw. 19%). Der Gesetzgeber schreibt uns vor, flir Lieferungen,

bel denen eine reine Speiselieferung durch zusitzliche Serviceleistungen (Geschinmiete,
Buffetausstattung, Service etc.) erglnzt wird, den vollen Mehrwertsteuersatz von 1% fiir
die Gesamttieferung zu erheben.

fur Krefeld

Party

I xnopemlun mit unserem Catering-Pariner
Sartyservice Hoppmann!

Gut

% PREISLISTE GULTIG AB 01 .01.2026

(Mo—Mi: 9=12 Uhr, 15- 18 Uhr, Do— Fr: 9=12 Uhr)
02151/1541578
oder
partyservice@edeka-kempken.de



VORSPEISEN (alr 10 Persoen)

Antipastiouszug

- Tomaten mit Mozzarella
und Basilikumpesto (i.n.x.1)

- Paprika

- Zucchini

- hausgemachte Champignons

- Artischocken (3.4)

- Minipaprika mit
Frischkdsefllung 6229

8,90 € (pro Person)

Kalte Fischplatte

- Echter Rducherlachs (n

- Riesengarnelen (z.n.gl

- schwarzer Heilbutt ()

- Stremellachs (v

- gerducherte Forellenfilets (n)
- Pleffermakrelen v

- Sahnemeerrettich o,.2

- Dillsenfsofe pv

11,40 € (pro Person)

Tomate Mozzarella

- Tamaten mit Mozzarella &
Basilikumpesto ,n.x,1)

3,40 € (pro Persan)

Melonen

Serrano-Schinken

- Melonenschiffchen mit Serrano-
Schinken (z.3)

o € (nro Persan)

Antipasti

- Minipaprika mit
Frischkdsefdllung Gu.2.2)

-Hausgemachte Champignons,
Oliven in Knoblauchdl 1,3

- Paprika, Zucchini, Auberginen,

Artischocken (3.4)
- Tomate-Mozzarella mit
Basilimmpesto fi.nxal

- Melone mit Serrano-Schinken (2.3)
- Carpaccio vom Rinderbraten (uy)

11,40 € (pro Person)

SUPPEN & EINTOPEE

0251 3.90€

Spargelcreme nach Saison 6.0
Kiirbisingwersuppe nach Salson i
Kartoffelsuppe milﬁC TOULoNs (bl

Curmpworstel
Kasesuppe mit Hackfleisch g
Erbsensuppe mit Mettwurst (v.3.10)
Gulaéch%uppe v)

0251  z20€
0,251 3,00 €
05l 550€
400g 6,80 €
0,51 7,50 €
0,51 6,80 €
0,51 6,90 €

Bayerischer Abend

-Schweinshaxen (i)

- Backschinken (z,10)

- Numberger Bratwlrstchen (3
- Leberkdse (2.1.4.9)

- Rostkartoffeln (3.0

- Kartoffelpiiree )

- Sauerkraut (3,:0)

- Krautsalat

- Senf v

- Bayerischer Brotkorb (b.c,dv)
- Griebenschmalz ()

18,90 € (pro Person)

Buffet La Dolce Vita

- Tomaten mit Mozzarella
und Basilikumpesto g%

« GratinierteTortelloni in
Tomatengemiisesugo il

« Hahnchensaltimbocca mit Speck

und Salbei in Rahmsofie (uwv.a)

- Schweinefilet in Estragonsauce ()

- Gebratener Lachs mit
Pinienkernen (n.h)

- Bandnudeln o,

- Rosmarinkartoffeln mit Schale

- Italienische Grillgemilsepfanne ()

- Tiramisu im Gldschen (a0

28,90 € {pro Person)

Das Schnitzel Buffet

- Schweineschnitzel (v,

- Hahnchenschnitzel (b

- Pariser Kartoffeln,
Kartoffelgratin (l..u)

- Champigonsauce (.u.v)

« Paprikasauce ()

+ Mischgemiise ()

« Coleslaw Salat (w1,

‘16,40 € (pro Person)

AB 10 PERSONEN

Biirgerliches Buffet

-Hdhnchenfilet in Currysauce

mit Friichten (0,10

» Rinderbraten in RolweinsoBe (u.vi
- Schweinefilet in

Schnittlauchrahm )

+ Ristkartoffeln (z.10)

- Kartoffelgratin (i,u}

- Reis @

»Gemischte Gemiseplatte (4.0}
+ Frische Salate, Salatsauce (a1

22,80 € (pro Person)

Herbstliches Buffet

+Hahnchen-Cordon-Bleu b,j.u,1,5.6
+Champignonbraten g.us

- Rinderbraten in Rotwelnsofie (uv
- Rostkartoffeln (z,10)
+Kartoffelgratin (i)

- Spdtzle @0

- Gemischte GemUuseplatte {iinu
«frische Salate, Salatsauce ia.\\v)

19,40 € (pro Person)

Buffet Berka

- Zartes Rinderbdckchen in

Rotweinjus (u.v)

- Schweinefilet im Speckmantel in

Krautersauce (.uv,2,3.9)

- Lachstranche in Rleslingrahm ib.h,j)
- Spétzle m.a

- Petersilienkartoffeln

- Kartoffelgratin i),

- Gemischte Gemliseplatte (.,nu)

- Frische Salate, Salatsauce {2,y

23,40 € (pro Person)

Franzdsisches Buffet

+ Franzosische Mais
hdhnchenbrust sous-vide gegart
in Merletsauce (u,v)

* Zanderfilet auf gerahmtem
Blattspinat (v,h,i,j,u)

- Schwelinefilet mit Dijonsenfkruste
in Krdutersofie b

- Rosmarinkartoffeln mit Schale

- Kartoffelgratin (ij.ul

+ Halbwilder Reis i)

-Gemischte Gemiseplatte ¢.Jnu

- Frische Salate, Salatsauce (s,iJv

26,80 € (pro Person)

Feinschmecker Buffet

- Zanderfilet auf gerahmtem
Blattspinat (bhiju)

- Krabben in leichter
KnoblauchsoRe (g.l,u

- Hdhnchenfilet in Currysofie
mit Frichten gn.a)

- Rinderbraten mit
Rotweinsofie (uw)

- Pariser Kartoffeln,

Kartoffelgratin i,
- Halbwilder Reis i

- Gemischte Gemiiseplatie {i.jn.u)

- Frische Salate, Salatsauce (al.)v)

25,40 € (pro Person)

Festliches Buffet

- Hihnchenfilet in Currysauce
mit Frichten gm.a

- Rinderbraten mit
Rotweinsofie .y

- Schweinefilet in
Schnittlauchrahm @

- Rstkartoffeln zam

- Kartoffelgratin (...

- Reis o

« Gemischie Gemiseplatie (,unul

- Frische Salate, Salatsofse (s,

- Bayerisch Creme mit feinem
Biskuit & Erdbeerpiiree im
Glaschen (o)

- Weike Schokomousse auf
Schoko-Panna-Cotta
im Gldschen m

- Internationale Kdseplatte (.0

- Gemischter Brotkorb (b,c.dy)

30,80 € (pro Person)

Das spanische
Buffet (kaltwarni)

+ Melone mit
Serranoschinken (2,3

+ Datteln im Speckmantel (2,3)

« Gamelen in Knoblauchél i

+ Manchegokdse mit Trauben )

+ Pimientos mit Meersalz (warm)

+ Charizowurst (warm) ¢.2.)

+ Mediterrane
Champignons (warm)

« Hackbdllchen in pikanter
Tomatensauce b.uln)
Hahnchen im Speckmantel in
Knoblauchspinatsauce ()2

+ Rosmarinkartoffeln mit Schale

+ Serranoschinken (z

« Oliven in Knoblauchd! ix,2,3)

v Aol Dip o,

+ Steinofen Baguette (s,

28,20 € (pro Person)

Das kalte Buffet

{ob 1% Personen)

+ Hahnchenschnitze| i)
- Roastheef mit
Remoulade (wiiv
+Hahnchenbrust auf Ananas
mit Avocadosalsa i,1.3)
» Schweinefiler am Stick gebraten
mit Kridutersofie i)
- Bergkdsenocken mit
Schwarzwdlderschinken
und Radieschen by,
« Melone mit Sermana-Schinken (2,4
- Geflligelsalat q.ijval
- Rindfleischsalat v
-Waldorfsalat ia,ij.uv0
» Karoffelsalar mit Vinalgrette
«Intemationale Kiseplatte ()
- Gemischter Brotkorb o.e,d.v)
- Butterbliten

27,20 € (pro Person)

Klassisches Buffet

+ Rindermoulade (b,i.kn,u%1,2,3,100

« Hahnchenfiler in Krautersofie g,uv

«Schweineriickenbraten in
plikanter Paprikasofie i

« Pariser Kartoffeln,
Kartoffelgratin (..u

«Spatzle @i

» Gemischte Gemilseplatte i

+ Frische Salate, Salatsauce (s,

22,90 € (pro Person)




